UNE JOURNEE POUR PREPARER NOEL
DIMANCHE 5 DECEMBRE A VALLABRIX

ccaux VOLAILLES DE FETES

Venez decouvrir un nouveau lieu, en pleine

nalure, dans la pinéde de Vallabrix. A I'abri de
notre grande halle construite en bois, vous allez

passer une journge gourmande. ..

FOIRE AU GRAS :

Vente de canards gras entiers, 53
(carcasses), et de canards '
decoupés : aiguilleties,
magrets, cuisses. Vente de
foie gras frais a cuisiner.
Pensez a réserver au 06 85 10 72 94.

A MIDI DEGUSTEZ LE CASSOULET
ENTRE AMIS

Un repas fermier, sur le grandes tables

(6 a 8 personnes) sous la halle.

Enirée + cassoulet + dessert + café = 16 £,
MNombre de places limité, réservation indispensable.

COMMENT REUSSIR LE FOIE GRAS
GRACE AUX CONSEILS DES CHEFS

L'aprés midi a partir de 15 h, les chefs de la
confrérie des Restaurateurs de Métier du Gard.
vous confieront leur secrets et ashuces - Comment
denerver un foie gras frais, réussir sa Iarnne
poéler le foie gras frais... lis =X
repondront a toutes vos questions et
evogueront egalement les
accompagnements, en particulier

la préparation de la carde.

Arasse ..o
Réserve pour ................. personne (s)

Acompte a nous faire parvenir 10 € par personne. Merci

RESERVATION AU REPAS FERMIER
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VOLAILLES DE FETES :

Pour vos repas festifs : Dindes, chapons,
poulardes, oles, canettes... 3 emporter sur
place ou a commander.

MARCHE FERMIER :

Légumes, miel, vin, olives a la picholine, huil
d'olive, oeufs, poules, pintades, poulets.
Dégustation et vente des temmines et patés de
la ferme.

UNE JOURNEE NATURE

FPassez une journée en pleine nature, dans |
pinéde de Vallabrix : balades & pied ou
randonnée en velo pour les grands ; pour les
petits : promenade & dos de ponay ou en
caleche avec la ferme equesire de la Teulién
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Sylvain Todesco, Chemin de Serre Plangeon, 30700 St Quentin-la-Poterie.
Tel. 04 66 22 73 46 (élevage) ou 06 85 10 72 94 (portable) e-mail. sylvain.todesco@wanadoo.fr



